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Osmiornica z chorizo i ziemniakami

Steps: 5 Poziom trudnosci: Srednie
Sktadniki 4 Porcje
4 duze macki Os$miornica gotowana 1 sztuka Chorizo pikantne
1/2 sztuki Marchew 1/4 sztuki Por
1/4 sztuki Seler 6 sztuk Ziemniaki
1 sztuka Limonka 1/2 peczek Natka pietruszki
1 zgbek Czosnek 6 tyzek Majonez

Sél, pieprz do smaku

Sposob przygotowania:

1. Macki osmiornicy umies¢ w garnku z wtoszczyzna pokrojong w wiekszg kostke. Gotuj okoto 30 minut
na matym ogniu, aby uzyska¢ pozadang miekkos¢.

2. Przygotuj paste aioli: czosnek utrzyj w mozdzierzu ze szczypta soli i sokiem 1/2 limonki na paste.
Nastepnie potagcz z majonezem i odstaw, aby smaki sie potaczyty.

3. Ziemniaki pokréj na mniejsze kawatki, ¢wiartki lub duza kostke, atak aby szybciej sie ugotowaty.
Gotuj je w osolonej wodzie na 3/4 miekkosci.

4. Na sucha, delikatnie rozgrzang patelnie potéz chorizo pokrojone w plasterki, smaz, az wytopi sie
ttuszcz, a kietbasa bedzie tadnie przypieczona, Sciggnij chorizo na bok i dodaj ziemniaki. Smaz na
lekki kolor 2-3 minuty. Na koniec na patelnie z powrotem pot6z chorizo oraz posiekang natke
pietruszki.

5. Catos$¢ wymieszaj i dopraw do smaku. Na talerzu utéz ziemniaki z chorizo, a na nich oSmiornice z
wtoszczyzng. Obok podaj paste aioli.
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