Sktadniki

4 sztuki Filety $ledziowe a'la matias
1 sztuka  Pasternak

1 tyzka Masto

1/2 sztuka Jabtko granny smith

4 tyzki Smietana kwasna 18%

1 garsé Satata roszponka

S6l, pieprz do smaku

Sposdéb przygotowania:

whhe

masle.

©No U A

Satatka ziemniaczana ze sledziem, cebula i pasternakiem

2 garsci

1/2 sztuki

Steps: 8

&> seLGros

Satatka ziemniaczana ze sledziem,
cebula i pasternakiem

Poziom trudnosci: tatwo

4 Porcje

Ziemniaki satatkowe

Cebula czerwona

1 maty peczek Szczypiorek

1 sztuka
1 tyzeczka

1 tyzeczka

Jajko
Chrzan tarty

Ocet

Filety Sledziowe odmocz w wodzie. Nastepnie osusz i pokréj w kawatki o boku 2-3 cm.
Ziemniaki w mundurkach ugotuj w wodzie do miekkosci. Jajka ugotuj na twardo.
Pasternak obierz, pokréj w ukosne kawatki i rowniez ugotuj do miekkosci, a nastepnie obsmaz na

Cebule pokréj w krazki, sparz we wrzatku, a nastepnie skrop octem i odstaw.

Ugotowane jajka posiekaj w kostke, dodaj Smietane, chrzan, szczypiorek i catos¢ przypraw.
Gdy ziemniaki wystygna, przekréj je na p6t, wymieszaj z pasternakiem oraz sosem.

Na koniec dodaj $ledzie i catos¢ delikatnie wymieszaj.

Goére satatki udekoruj roszponka, cebulka oraz cienko pokrojonymi zapatkami z jabtka.
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