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Krewetki w tempurze z sosem zielone
curry

:’N Steps: 10 Poziom trudnosci: Srednie
Sktadniki 4 Porcje
12 sztuk  Krewetki 1 opakowanie Mix tempura

Woda gazowana 4 sztuki Trawa cytrynowa
2 sztuki Szalotka 6 todyg Seler naciowy
2cm kawatek imbiru 1 tyzka Pasta curry zielona
2 szklanki Mleko kokosowe Cukier do smaku

Sos rybny do smaku 2 sztuki Sos limonka
2 garscie Kolendra 8 tyzek Satata wakame

Olej do smazenia Sél, pieprz do smaku

Sposob przygotowania:
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Szalotke oraz imbir obierz i pokrdj wszystko razem z selerem w kawatki o wielkosci 1 cm.
Trawe cytrynowa pottucz druga strong noza, aby uwolni¢ caty aromat, a nastepnie pokrdj

na kawatki wielkosci okoto 5 cm.

W rondlu rozgrzej 2 tyzki oleju i wszystko przesmaz, aby uwolni¢ aromat.

Dodaj mleko kokosowe i gotuj na matym ogniu 30 minut. Gdy cato$¢ zgestnieje, wyciagnij kawatki
trawy cytrynowej, a nastepnie zmiksuj przy uzyciu blendera. Dopraw do smaku cukrem, sosem
rybnym oraz sokiem z limonki.

Tempure przygotuj z zimng wodg gazowang wedtug przepisu na opakowaniu.

Olej rozgrzej do 180°C.

Krewetki dopraw do smaku solg i pieprzem. Obtocz je w suchej tempurze, a nastepnie zamocz
w mokrej.

Smaz przez 2 minuty, do uzyskania chrupigcej powtoki.

Do gtebokiego talerza wlej curry, na srodku utéz satatke wakame oraz krewetki.

Podawaj z kawatkiem limonki.
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