Sktadniki

1 mata gars¢ Borowiki suszone

1 gars¢ Kurki

2 zgbki Czosnek

2 tyzki Masto

4 tyzki Smietana 18%

4 gatgzki Tymianek swiezy

Olej do smazenia

Sposdéb przygotowania:

N

2 garscie

2 sztuki

2 Srednie sztuki
2 tyzki

1/4 peczka

1 litr

&> seLGros

Zupa grzybowa

Steps: 6 Poziom trudnosci: tatwo

4 Porcje

Podgrzybki mrozone
Szalotka

Ziemniaki

Maka

Natka pietruszki
Wywar warzywny

S6l, pieprz do smaku

Borowiki nalezy namoczy¢ dzieh wczesniej w bulionie warzywnym, a podgrzybki rozmrozic.
Szalotke posiekaj w talarki, czosnek rozgniec¢.

3. W rozgrzanym garnku na masle z 2 tyzkami oleju usmaz odcisniete z wody podgrzybki z szalotka i
czosnkiem oraz gatazkami tymianku i listkami natki pietruszki. Gdy catos¢ sie zarumieni, wsyp

make i lekko przesmaz.

vk

Catos¢ zalej bulionem z namoczonymi grzybami.
Dodaj pokrojone w kostke obrane ziemniaki. Gotuj na matym ogniu przez 30 minut, a nastepnie

zmiksuj blenderem na krem i dopraw do smaku.
6. Przed podaniem kurki obsmaz, przypraw do smaku i utoz na zupie razem z tyzka kwasnej Smietany.

Zupa grzybowa
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