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Barszcz borowikowy

Steps: 6 Poziom trudnosci: tatwo
Sktadniki 4 Porcje
1 gars¢ Borowiki mrozone 1/2 szklanki Makaron tazanki
6 tyzek Smietanka 30% 1 mata sztuka  Cebula
1 tyzka Masto 1/3 maty peczek Natka pietruszki
1/2 sztuki Marchew 1/2 sztuki Por
1/4 sztuki Seler bulwa 3 szklanki Wywar warzywny
1 tyzeczka Majeranek Swiezy Sél, pieprz do smaku

Sposob przygotowania:

1. Marchew, por i seler pokréj w paski.

Na masle przesmaz warzywa i borowiki, dodaj wywar warzywny, Smietanke, lis¢ laurowy i gotuj
przez okoto 30 minut.

Pod koniec gotowania dodaj Smietane i posiekang natke oraz potowe majeranku.

Dopraw do smaku solg i pieprzem.

W osolonej wodzie ugotuj makaron tazanki.

Zupe podawaj z makaronem i udekoruj listkiem majeranku.
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