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Grochéwka na wedzonych zeberkach

Steps: 6 Poziom trudnosci: tatwo
Sktadniki 4 Porcje
1 szklanka Groch tuskany 600 g Zeberka wedzone
1 duza sztuka Marchew 4 duze sztuki Ziemniaki
1 tyzeczka Majeranek 2 zgbki Czosnek
2 litry Bulion S6l, pieprz do smaku

Sposdéb przygotowania:

. Groch zostaw do namoczenia na noc w zimnej wodzie, tak aby byt caty przykryty.

Do gotujgcego sie bulionu dodaj zeberka i gotuj okoto godziny, po czym wyjmij je i obierz mieso od
kosci.

Do wywaru dodaj namoczony groch i gotuj okoto 30 minut.

Dodaj pokrojone w kostke marchew i ziemniaki.

Gotuj kolejne 30 minut, po czym dodaj majeranek, starty czosnek oraz mieso z zeberek.

Catos¢ dopraw do smaku solg i pieprzem.
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