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'x‘ Poledwiczka wieprzowa z satatka
ziemniaczana
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Steps: 6 Poziom trudnosci:
Sktadniki 4 Porcje
1 sztuka Poledwiczka wieprzowa marynowana w pieprzu 4 sztuki Ziemniaki
2 sztuki Ogoérek kiszony 8 sztuk Boczek wedzony
1 sztuka Cebula czerwona 4 sztuki Rzodkiewka
1tyzka Musztarda 3 tyzki  Majonez
S6l, pieprz do smaku Sos pieczeniowy

Sposdéb przygotowania:

1. Mieso przygotowad wedtug przepisu.

2. Ziemniaki pokroi¢ w kostke, ugotowac i ostudzic.

3. Boczek pokroi¢ w kostke i usmazy¢ na patelni.

4, Pokroic¢ ogérki, rzodkiewki i cebule. Catos¢ wymiesza¢ z majonezem i musztardg, doprawic¢ do
smaku.

5. Gotowgq satatke odstawi¢ na 30 minut, aby smaki sie potgczyty.

6. Podawac z sosem.

Poledwiczka w marynacie

Mieso z poledwiczki wieprzowej otoczone w marynacie Kolorowy pieprz i zawiniete w folie do pieczenia.
Marynata nie zawiera dodatkoéw E.

Sktad: poledwiczka wieprzowa 90%, woda, marynata (olej rzepakowy, sél, przyprawy, oliwa z oliwek,
olej stonecznikowy, cukier, ttuszcz rzepakowy utwardzony, pomidory, ekstrakty przypraw), preparat do
mies (proszek owocowy, aromat).
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