Sktadniki

500 g Krewetki

1/2 stoika Papryka pieczona w stoiku
2 zgbki Czosnek

2 tyzeczki Ocet sherry

Pieczywo

Sposdéb przygotowania:

=

1 1/2 szklanki
3 tyzki
1/3 Szklanki

1 tyzeczka

&> seLGros

Krewetki z sosem Romesco

Steps: 5 Poziom trudnosci: Srednie

4 Porcje

Oliwa

Pomidory suszone
Migdaty

Papryka wedzona

S6l, pieprz do smaku

Ptatki migdatéw upraz na ztoty kolor, papryke odsacz z zalewy.

2. W kielichu blendera umies¢ pomidory, czosnek, papryke, migdaty, ocet sherry, wedzong papryke i
potowe oliwy z oliwek. Catos¢ zmiksuj na sos i dopraw do smaku.
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Podawaj z pieczywem.

Krewetki z sosem Romesco

Sos utéz na dnie zaroodpornego naczynia, nastepnie oczyszczone krewetki utéz na gérze.
Catos¢ zapiekaj w piekarniku z funkcjg grillowania w 200 stopniach przez 6 minut.
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